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Tudo para A sua CERvEja!

Pilsen nght - 10L Fervura

American Light Lager - 1A - BCJP 2021 60min 10min Omin

( \
1.032 | | 1.005 | | 3,4% 10 5 5¢
0G FG ABV IBU EBC Herkules
\\ y

Fermentac¢do e Maturacdo

. 20
Ingredientes

1,0kg Malte Pilsen
700g Gritz de Milho
5g Lapulo Herkules

1 pct Fermento Lager

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 16 20 21 30
Mostura DIAS
Primming ~
10L || 64°C|| 4L ATENCAO
o . . Essa receita requer um starter do
68 °C 60min 77 °C 6g/Litro — 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem

Aqua inicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572



e b= www.insumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Pilsen nght - 20L Fervura

American Light Lager — 1A - BCIP 2021 60min 50min Omin

( 2
1.033 | | 1.006| | 3,5% 10 5 59
0G FG ABV IBU EBC Herkules
\ )

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes 20
2,0kg Malte Pilsen
1,0kg Gritz de Milho
5g Lapulo Herkules

1 pct Fermento Lager

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 16 20 21 30
Mostura DIAS
Primming ~
20L || 64°C|| 6L ATENCAO.
o . . Essa receita requer um starter do
68 °C 60min 77 °C 6g/Litro — 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem

Aqua inicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572
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=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Pilsen — 10L Fervura
American Lager - 1B - BCJP 2021 60min 10min Omin

4 D 5g' 10g
1.045 | | 1.008| | 4,8% 14 8 Herkules S. Goldings
0G FG ABV IBU EBC
\. J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes 20
2,0kg Malte Pilsen

400g Gritz de Milho

5g Lapulo Herkules

10g Lapulo Styrian Goldings
1 pct Fermento Lager

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
-
o

Ul

o
o

0 15 16 20 21 30
Mostura DIAS
Primming ~
10L | [ 64°C || 5L ATENCAO
o . . Essa receita requer um starter do
68 °C 60min 77 °C 6g/Litro — 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem

Aqua inicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572
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Tudo para A sua CERvEja!

Pilsen — 20L

American Lager - 1B - BCIP 2021

( )
1.045 1.008 4,8% 14 7
. 0G FG ABV IBU EBC
J

Ingredientes

3,4kg Malte Pilsen

700g Gritz de Milho

5g Lapulo Herkules

20g Ldpulo Styrian Goldings
1 pct Fermento Lager

Mostura
20L || 64°C|| 7L
68 °C 60min 77 °C
Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 5 min Omin
L [ ] [
! | | 1
5¢g 20g
Herkules S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 20 21 30

16
DIAS
Primming ATEN(;AO
Essa receita requer um starter do
fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572

[ 6g/Litro-10 DIAS]




o0 no E[,z;l,
SN
of %\
* *

SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Cream Ale -10L

Cream Ale-1C-BCJP 2021

.
1.044 | | 1.007| | 4,8%
| 0G FG ABV

8|

~\

12
EBC
J

Ingredientes
1,7kg Malte Pilsen

acompanha)

10g Malte Black

5g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento CN-36

3009 Acucar Refinado (Nao

Mostura

10L || 64°C || 5L

68 °C 60min 77 °C
Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Omin

Fervura
60min 30 min
[ 1 [ ]
| | 1 1
300g o9
Acucar Herkules

Fermentac¢do e Maturacdo

25

TEMPERATURA
e S
o (] o

o wun

0 6
DIAS

Primming

22

10 11 15

Anotacobes

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]




o0 no E[,z;l,
SN
of %\
* *

SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Cream Ale - 20L
Cream Ale -1C - BCIP 2021

.
1.045 | | 1.008| | 4,8%
| 0G FG ABV

5 ){

~\

12
EBC
J

Ingredientes
2,9kg Malte Pilsen

acompanha)

20g Malte Black

10g Lapulo Herkules
1 pct Fermento CN-36

600g Acucar Refinado (Nao

Mostura
20L || 64°C|| 6L
68 °C 60min 77 °C
Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Omin

Fervura
60min 40 min
[ 1 [ ]
| | 1 1
600g 10g
Acucar Herkules

Fermentac¢do e Maturacdo

25

22

<20

5 8

K 15

o

a 10

=

W 5

0 0
0 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]
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Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

American Wheat - 10L
American Wheat - 1D - BCJP 2021

7

\.

1.044 | | 1.010 | | 4,5% 27
0G FG ABV | | 1BU

~\

13
EBC
J

Ingredientes

1,7kg Malte Pilsen

600g Malte de Trigo

10g Malte Black

5g Ldpulo Herkules

20g Lapulo Cascade

1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L || 67°C || 5L
71°C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 30 min Omin
[ 1 [ ]
| | 1 1
5g 20g
Herkules Cascade

Fermentac¢do e Maturacdo

25

<20
5 8
K 15
o
a 10
=
i g

0

0 6 10
DIAS
Primming Anotacbes

22

11

15

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]
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Tudo paRra A sua Cerveja!

American Wheat - 20L

American Wheat - 1D - BCJP 2021

.
1.044 | | 1.010 | | 4,5% 27
0G FG ABV | | 1BU

\_

~\

13
EBC
J

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte de Trigo

20g Malte Black

10g Ldpulo Herkules

40g Lapulo Cascade

1 pct Fermento American Ale

Mostura
20L || 67°C|| 7L
71°C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 30 min Omin
[ 1 [ ]
| | 1 1
10g 40g
Herkules Cascade

Fermentac¢do e Maturacdo

25

TEMPERATURA
e S
o (] o

o wun

0 6
DIAS

Primming Anotacdes

10

22

11

15

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]
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=DOVALE=

Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

Pilsen Premium - 10L

International Pale Lager — 2A — BCIP 2021

7

1.049 1.009 5,2% 23
0G FG ABV IBU
\

~\

1
EBC
J

Ingredientes

2,5kg Malte Pilsen

100g Malte Munich

5g Ldpulo Herkules

20g Ldapulo Styrian Goldings
1 pct Fermento Lager

Mostura

10L || 64°C|| 5L

68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 30min 5min Omin
: : : :
5g 20g
Herkules S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 20 21 30

16

DIAS
Primming ATENQAO-
Essa receita requer um starter do

[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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=DOVALE=

Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

Pilsen Premium - 20L

International Pale Lager — 2A — BCIP 2021

( )
1.045 1.008 4,8% 25 9
0G FG ABV IBU EBC
\ J
Ingredientes
4,0kg Malte Pilsen
100g Malte Munich
10g Ldpulo Herkules
30g Lapulo Styrian Goldings
1 pct Fermento Lager
Mostura
20L || 64°C|| 7L
68 °C 60min 77 °C
Aqua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 5min Omin
I } :
10g 30g
Herkules S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 20 21 30

16

DIAS
Primming ATENQAO-
Essa receita requer um starter do

[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Amber Lager - 10L

International Amber Lager — 2B - BCIP 2021

.
1.051 | | 1.009| | 5,4% 17
0G FG ABV || 1BU

\_

~\

20
EBC
J

Ingredientes

2,0kg Malte Pilsen

600g Malte Vienna

200g Malte Caramelo 200ebhc
5g Ldpulo Herkules

10g Ldpulo Cascade

1 pct Fermento Lager

Mostura

10L || 64°C || 5L

68 °C 60min 77 °C
Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura

60min 15min  5min Omin

5¢g ldg

Herkules Cascade

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 20 21 30

16
DIAS

Primming

ATENCAO:
. Essa receita requer um starter do
[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

Amber Lager - 20L

International Amber Lager — 2B - BCIP 2021

7

\.

1.047 | | 1.009| | 5,0% 17
0G FG ABV || 1BU

~\

20
EBC
J

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte Vienna

300g Malte Caramelo 200ebc
5g Lapulo Herkules

30g Ldpulo Cascade

1 pct Fermento Lager

Mostura

20L [ 64°C|| 7L

68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

- www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 5min Omin
: : :
5¢g 30g
Herkules Cascade

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 20 21 30

16
DIAS

Primming

ATENCAO:
. Essa receita requer um starter do
[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Dark Lager - 10L

International Dark Lager - 2C - BCIP 2021

,
1.050 | | 1.009 5,4% 19

0G FG ABV IBU
\

~\

50
EBC
J

Ingredientes

2,4kg Malte Pilsen

200g Malte Munich

100g Malte Black

5g Ldpulo Herkules

10g Lapulo Styrian Goldings
1 pct Fermento Lager

Mostura

10L || 64°C|| 5L

68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min 30 min 5min Omin
: : : :
5¢g 10g
Herkules S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

TEMPERATURA
-
o

15

10

5
0 0
0 15 16 20 21 30
DIAS
Primming ~
ATENCAO.

Essa receita requer um starter do

[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Dark Lager - 20L

International Dark Lager - 2C - BCIP 2021

,
1.050 | | 1.009 5,4% 19

0G FG ABV IBU
\

~\

50
EBC
J

Ingredientes

4,0kg Malte Pilsen

300g Malte Munich

200g Malte Black

10g Ldpulo Herkules

20g Lapulo Styrian Goldings
1 pct Fermento Lager

Mostura

20L [ 64°C|| 7L

68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min 30 min 5min Omin
: : : :
10g 20g
Herkules S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

TEMPERATURA
-
o

15

10

5
0 0
0 15 16 20 21 30
DIAS
Primming ~
ATENCAO.

Essa receita requer um starter do

[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

Bohemian Pilsner - 10L

Czech Pale Premiun Lager - 3A - BCIP 2021

7

\.

1.049 1.015 4,5% 38
0G FG ABV IBU

~\

12
EBC
J

Ingredientes

2,4kg Malte Pilsen

200g Malte Melanoidina
10g Lapulo Herkules
30g Lipulo Saaz

1 pct Fermento Lager

Mostura

10L || 67°C|| 5L

71 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

- www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 20 min 5min Omin
: : : :
10g 30g
Herkules Saaz

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

TEMPERATURA
-
o

15

10

5
0 0
0 15 16 20 21 30
DIAS
Primming ~
ATENCAO.

Essa receita requer um starter do

[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572



00 ¢,
SN
o 2 N2

(XYI &

S A

SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

Bohemian Pilsner - 20L

Czech Pale Premiun Lager - 3A - BCIP 2021

7

\.

1.049 1.015 4,5% 38
0G FG ABV IBU

~\

12
EBC
J

Ingredientes

4,0kg Malte Pilsen

500g Malte Melanoidina
15g Ldpulo Herkules
60g Lapulo Saaz

1 pct Fermento Lager

Mostura

20L || 67°C || 7L

71 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura

60min

- www.iNsumosdovale.com.br

]5Ig

Herkules

60g

Saaz

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

TEMPERATURA
@ O

o

Primming

15

10

0 15 20 21 30

16
DIAS

ATENCAO:

Essa receita requer um starter do

[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

Munich Helles - 10L
Munich Helles — 4A - BCJP 2021

7

\.

1.045 1.008 4,8% 23
0G FG ABV IBU

~\

10
EBC
J

Ingredientes

1,8kg Malte Pilsen

600g Malte Munich

5g Ldpulo Herkules

10g Lapulo Stiryan Goldings
1 pct Fermento Lager

Mostura

10L || 64°C|| 5L

68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

- www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 5min Omin
I } |
5 10g
Herkules S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 20 21 30

16
DIAS

Primming

ATENCAO:
. Essa receita requer um starter do
[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Munich Helles — 20L
Munich Helles — 4A - BCJP 2021

,
1.045 1.008 4,8% 23
0G FG ABV IBU
\

~\

10
EBC
J

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte Munich

10g Lapulo Herkules

20g Liapulo Stiryan Goldings
1 pct Fermento Lager

Mostura

20L [ 64°C|| 7L

68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura

60min

1 ]

16g

Herkules

2(I)g I
S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

TEMPERATURA
@ O

o

Primming

15

10

0 15 20 21 30

16
DIAS

ATENCAO:

Essa receita requer um starter do

[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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Tudo para A sua CERvEja!

Oktoberfest — 10L Fervura
Festbier — 4B - BCJP 2021 60min Omin

. ) 5 5
1.056 1.011 6,0% 22 14 Herkules Herkules
0G FG ABV IBU EBC
\ J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes

2,0kg Malte Pilsen
500g Malte Munich
500g Malte Vienna
10g Ldpulo Herkules
1 pct Fermento Lager

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 16 20 21 30
Mostura DIAS
Primming ~
10L || 65°C || 5L ATENCAO.
o . . Essa receita requer um starter do
69 °C 60min 77 °C 6g/Litro — 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem

Aqua inicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572



00 ¢,
SR
o 2 N2

(XY ¥

S A

e TMEES www.iNnsumosdovale.com.br
=D0OVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Oktoberfest — 20L Fervura

Festbier - 4B - BCIP 2021 60min Omin

| | 1
r N 10g 10g
1.056 1.011 6,0% 22 14 Herkules Herkules
0G FG ABV IBU EBC
\ J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen
1,0kg Malte Munich
1,0kg Malte Vienna
20g Lapulo Herkules
1 pct Fermento Lager

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 16 20 21 30
Mostura DIAS
Primming ~
20L || 65°C || 7L ATENCAO.
o . . Essa receita requer um starter do
69 °C 60min 77 °C 6g/Litro — 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem

Aqua inicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572
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Tudo para A sua CERvEja!

Kolsch - 10L

Kolsch - 5B — BCJP 2021

8

,
1.049 1.010 5,0% 29
. 0G FG ABV IBU EBC
J

~\

Ingredientes

2,3kg Malte Pilsen

300g Trigo ndo maltado (Grdos ou
Flocos)

5g Ldpulo Herkules

20g Ldapulo Stiryan Goldings

1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L || 65°C || 5L
69 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min 10min Omin
: : :
5 20g
Herkules S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20
18

[EEY
Ul
u

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 10 11 15

6
DIAS

Primming Anotacdes

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Kolsch - 20L

Kolsch - 5B — BCJP 2021

8

,
1.049 1.010 5,0% 29
. 0G FG ABV IBU EBC
J

~\

Ingredientes

3,9kg Malte Pilsen

5009 Trigo ndo maltado (Grdos ou
Flocos)

10g Ldpulo Herkules

40g Lapulo Stiryan Goldings

1 pct Fermento American Ale

Mostura
20L (| 65°C|| 7L
69 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min 10min Omin
: : :
10g 40g
Herkules S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20
18

[EEY
Ul
u

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 10 11 15

6
DIAS

Primming Anotacdes

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]
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Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

Bock - 10L

Dunkles Bock - 6C — BCJP 2021

7

\.

1.069 | | 1.016 | | 7,1% 24
0G FG ABV || 1BU

~\

28
EBC
J

Ingredientes

1,7kg Malte Pilsen

1,7kg Malte Munich

300g Malte Caramelo 150ebc
10g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento Lager

Mostura

10L || 66°C || 6L

70 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

- www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 25min Omin
: ; :
10g
Herkules

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 20 21 30

16
DIAS

Primming

ATENCAO:
. Essa receita requer um starter do
[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572
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=DOVALE=

Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

Bock - 20L

Dunkles Bock - 6C — BCJP 2021

7

\.

1.071 | | 1.016 | | 7,2% 24
0G FG ABV | | 1BU

~\

28
EBC
J

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

3,0kg Malte Munich

500g Malte Caramelo 150ebc
15g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento Lager

Mostura

20L || 66°C || 12L

70 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

- www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min Omin
L 1

]5Ig

Herkules

Fermentac¢do e Maturacdo

20

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 20 21 30

16
DIAS

Primming

ATENCAO:
. Essa receita requer um starter do
[ 6g/Litro - 10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572




o0 no E[,z;l,
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NGUMOSS www.iNsumosdovale.com.br

=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Vienna Lager - 10L Fervura
Vienna Lager - 7A - BCJP 2021 60min 5min  5min  Omin

( R ) 1(I)g ldg
1.052 1.012 5,2% 26 25 HerkulesS. Goldings
0G FG ABV IBU EBC
\ y

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes
1,0kg Malte Pilsen 20
1,8kg Malte Vienna

30g Malte Black

10g Ldpulo Herkules

10g Lapulo Stiryan Goldings
1 pct Fermento Lager

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 16 20 21 30
Mostura DIAS
Primming ~
10L || 66°C || 5L ATENCAO.
. . Essa receita requer um starter do
70 °C 60min 77 °C 6g/Litro — 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem

Aqua inicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572
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NGUMOSS www.iNsumosdovale.com.br

=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Vienna Lager - 20L Fervura
Vienna Lager - 7A - BCJP 2021 60min Smin  Omin

e R ™ ]El,g 2(I)g I
1.052 1.012 5,2% 26 25 Herkules S. Goldings
0G FG ABV IBU EBC
\ J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes
2,0kg Malte Pilsen 20
3,0kg Malte Vienna

70g Malte Black

15g Ldpulo Herkules

20g Lapulo Stiryan Goldings
1 pct Fermento Lager

[EEY
Ul

15

10

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 15 16 20 21 30
Mostura DIAS
Primming ~
20L || 66°C || 7L ATENCAO.
. . Essa receita requer um starter do
70 °C 60min 77 °C 6g/Litro — 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem

Aqua inicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572
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e TMEES www.iNnsumosdovale.com.br
=D0OVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Altbier - 10L Fervura

Altbier - 7B - BCIP 2021 60min 10min Omin

. : * 59 20g
1.047 1.010 4,9% 32 29 Herkules S. Goldings
0G FG ABV IBU EBC
\ y

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes
1,8kg Malte Pilsen 20
600g Malte Munich

100g Malte Biscuit

30g Malte Black

5g Ldpulo Herkules

20g Ldpulo Stiryan Goldings
1 pct Fermento American Ale

18

[EEY
Ul
u

TEMPERATURA
@ O

o
o

Mostura 0 5 as 10 11 15
Primming Anotacbes
10L || 65°C|| 5L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
69 °C 60min 77 °C [ 6g/Litro - 10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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Tudo

PARA A SUA CERVEjA!

Altbier - 20L

Altbier - 7B - BCJP 2021

7

\.

1.047 | | 1.010 | | 4,9% 32
0G FG ABV || 1BU

~\

29
EBC
J

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte Munich

200g Malte Biscuit

60g Malte Black

10g Lapulo Herkules

40g Lapulo Stiryan Goldings
1 pct Fermento American Ale

Mostura
20L (| 65°C|| 7L
69 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

- www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 10min Omin
: : :
10g 40g
Herkules S. Goldings

Fermentac¢do e Maturacdo

20
18

[EEY
Ul
u

TEMPERATURA
@ O

o
o

0 5 10 11 15

6
DIAS

Primming Anotacdes

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]




e b= www.insumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo paRra A sua Cerveja!

Weiss - 10L Fervura

Weissbier - 10A - BCIP 2021 60min 15 min Omin

e ) 5I
1.046 1.0]3 4,3% ]2 7 Herk?”es
. 0G FG ABV IBU EBC
J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes 25

1,2kg Malte Pilsen < 20 8 22
1,2kg Malte de Trigo £ 15

5g Ldpulo Herkules 210

1 pct Fermento Weiss -

o (]
o

0 6 10 11 15
Mostura DIAS
10L || 66°C || 5L S otaghes
. BIAB: usar a Aaqua total na mostura
70 °C 60min 77 °C Gg/LItI‘O—]O DIAS Procure o video “A melhor Weiss do
Aqua inicial Mostura Agua Lavagem mundo” do canal Cerveja Facil no

youtube e siga o procedimento ensinado




e b= www.insumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo paRra A sua Cerveja!

Weiss — 20L Fervura

Weissbier - 10A - BCIP 2021 60min Omin

’ * 59
1.046 1.013 4,3% 12 7 Herkules
. 0G FG ABV IBU EBC
J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes 25

Z,Okg Malte Pilsen < %0 8 22
2,0kg Malte de Trigo £ 15

5g Ldpulo Herkules 210

1 pct Fermento Weiss -

o (]
o

0 6 10 11 15
Mostura DIAS
20L || 66°C || 7L A notadne:
. BIAB: usar a Aaqua total na mostura
70 °C 60min 77 °C Gg/LItI‘O—]O DIAS Procure o video “A melhor Weiss do
Aqua inicial Mostura Agua Lavagem mundo” do canal Cerveja Facil no

youtube e siga o procedimento ensinado
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=DOVALE=

Tudo paRra A sua Cerveja!

Dunkelweizen — 10L
Dunkles Weisshier - 10B - BCJP 2021

( )
1.053 1.013 5,3% 17 43
. 0G FG ABV IBU EBC
J

Ingredientes

1,2kg Malte Pilsen

1,2kg Malte de Trigo

300g Malte Caramelo 100ebcebc
100g Malte Chocolate

5g Lapulo Herkules

1 pct Fermento Weiss

Mostura

10L || 64°C || 5L

68 °C 60min 77 °C
Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min

Omin

5'g

Herkules

Fermentac¢do e Maturacdo

25

TEMPERATURA
e S
o (] o

o wun

0 6
DIAS

Primming Anotacdes

[ 6g/Litro-10 DIAS]

10

22

11

15

BIAB: usar a égua total na mostura
Procure o video “A melhor Weiss do

mundo” do canal Cerveja Facil no
youtube e siga o procedimento ensinado
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=DOVALE=

Tudo paRra A sua Cerveja!

Dunkelweizen - 20L
Dunkles Weisshier - 10B - BCJP 2021

( )
1.053 1.013 5,3% 17 49
. 0G FG ABV IBU EBC
J

Ingredientes

2,0kg Malte Pilsen

2,0kg Malte de Trigo

500g Malte Caramelo 100ebc
300g Malte Chocolate

10g Lapulo Herkules

1 pct Fermento Weiss

Mostura
20L || 64°C|| 7L
68 °C 60min 77 °C
Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min

Omin

169

Herkules

Fermentac¢do e Maturacdo

25

TEMPERATURA
e S
o (] o

o wun

0 6
DIAS

Primming Anotacdes

[ 6g/Litro-10 DIAS]

10

22

11

15

BIAB: usar a égua total na mostura
Procure o video “A melhor Weiss do

mundo” do canal Cerveja Facil no
youtube e siga o procedimento ensinado
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Weizenbock - 10L Fervura
Weizenbock - 10C - BCJP 2021 60min Omin

r N 169
1.082 | | 1.020 8,4% 28 23 Herkules
\ 0G FG ABV IBU EBC
J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes -
1,0kg Malte Pilsen

22

<
1,7kg Malte de Trigo 520 8
1,7kg Malte Munich §15
10g Lipulo Herkules g 10
1 pct Fermento Weiss =

o (]
o

0 6 10 11 15
Mostura DIAS
10L || 6acc|| 7L S ot
. BIAB: usar a Aaqua total na mostura
68 °C 90min 77 °C Gg/LItI‘O—]O DIAS Procure o video “A melhor Weiss do
Aqua inicial Mostura Agua Lavagem mundo” do canal Cerveja Facil no

youtube e siga o procedimento ensinado
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Weizenbock - 20L
Weizenbock - 10C - BCJP 2021

,
1.087 1.021 8,9% 30
0G FG ABV IBU
\

~\

20
EBC
J

Ingredientes

2,0kg Malte Pilsen
3,0kg Malte de Trigo
3,0kg Malte Munich
25g Ldpulo Herkules
1 pct Fermento Weiss

Mostura
20L || 64°C || 12L
68 °C 90min 77 °C
Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min

Omin

Zég

Herkules

Fermentac¢do e Maturacdo

25

TEMPERATURA
e S
o (] o

o wun

0 6
DIAS

Primming Anotacdes

10

22

11

15

BIAB: usar a égua total na mostura
Gg/LItI‘O—]O DIAS Procure o video “A melhor Weiss do

mundo” do canal Cerveja Facil no
youtube e siga o procedimento ensinado
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Ordinary Bitter — 10L
Ordinary Bitter — 11A - BCJP 2021

,
1.037 1.011 3,4% 30
0G FG ABV IBU
\

~\

27
EBC
J

Ingredientes

1,7kg Malte Pilsen

100g Malte Caramelo 150ebc
100g Malte Caramelo 400ebc
100g Malte Biscuit

5g Ldpulo Herkules

20qg Lapulo Fuggles

1 pct Fermento English Ale

Mostura
10L || 68°C|| 5L
72 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura

60min

5 min Omin
[ ] [

5Ig

Herkules

I 1
20g
Fuggles

Fermentac¢do e Maturacdo

25

TEMPERATURA
e S
o (] o

o wun

0 5

Primming

[ 3g/Litro - 10 DIAS]

22

6 10 11 15
DIAS

Anotacobes

BIAB: usar a aqua total na mostura
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Ordinary Bitter — 20L
Ordinary Bitter — 11A - BCJP 2021

,
1.037 1.011 3,4% 30
0G FG ABV IBU
\

~\

20
EBC
J

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

200g Malte Caramelo 150ebc
100g Malte Caramelo 400ebc
100g Malte Biscuit

10g Lapulo Herkules

50g Lapulo Fuggles

1 pct Fermento English Ale

Mostura
20L || 68°C 7L
72 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min Omin
: :
10g 50g
Herkules Fuggles

Fermentac¢do e Maturacdo

25

<20
5 8
K 15
o
a 10
=
i g

0

0 5 6 10
DIAS
Primming Anotacbes

22

11

15

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 3g/Litro - 10 DIAS]
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=D0OVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

ESB - ]OL Fervura

Strong Bitter - 11C - BCIP 2021 60min 25 min 5min Omin
| 1 1 1
I I I 1
( ) 10 10 20
1.058] [1.015} [ 5,6%] [ 49 ] [ 26 Herku?les Fugggljes Fugg?es
. 0G FG ABV IBU EBC )
Ingredientes Fermentac¢do e Maturacdo
1,8kg Malte Pilsen 25
1,0kg Malte Pale Ale <20 22
100g Malte Caramelo 200ebc = 8
100g Malte Biscuit b
10g Liépulo Herkules a 10
30g Lapulo Fuggles E

o (]
o

1 pct Fermento English Ale

Mostura 0 5 as 10 11 15
Primming Anotacbes
10L || 67°C|| 5L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 3g/Litro-10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

ESB - 20L

Strong Bitter - 11C - BCIP 2021

( )
1.058 1.015 5,6% 49 26
. 0G FG ABV IBU EBC
J

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

2,0kg Malte Pale Ale

300g Malte Caramelo 200ebc
100g Malte Biscuit

20g Lapulo Herkules

70g Lapulo Fuggles

1 pct Fermento English Ale

Mostura
20L || 67°C|| 7L
71°C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min 10 min  5min Omin
; : —
20g 30g 40g
Herkules Fuggles Fuggles

Fermentac¢do e Maturacdo

25
22
<20
) 8
K 15
oc
a 10
=
W 5
0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacbes

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 3g/Litro - 10 DIAS]
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

British Golden Ale - 10L
British Golden Ale - 12A - BCJP 2021

,
1.048 1.011 4,9% 36
0G FG ABV IBU
\

~\

1
EBC
J

Ingredientes

1,0kg Malte Pilsen

1,5kg Malte Pale Ale

100g Malte Melanoidina
20g Lapulo Nugget

20g Lapulo Fuggles

1 pct Fermento English Ale

Mostura
10L || 66°C || 5L
70 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura

60min

5 min Omin
[ ] [

Fermentac¢do e Maturacdo

25
22
<20
) 8
K 15
o
a 10
=
W 5
0
0 5 6 10
DIAS
Primming Anotacdes

11

2(I)g I
Fuggles

20g
Nugget

15

[ 6g/Litro-10 DIAS]

BIAB: usar a aqua total na mostura
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

British Golden Ale - 20L

British Golden Ale - 12A - BCJP 2021

www.iNsumosdovale.com.br

7

1.047
0G

\.

|

1.011 4,7%
FG ABV

40
IBU

Jl

~\

1
EBC
J

Ingredientes

2,0kg Malte Pilsen
2,0kg Malte Pale Ale
300g Malte Melanoidina
5g Lapulo Herkules

40g Lapulo Nugget

40g Lapulo Fuggles

1 pct Fermento English Ale

Mostura

20L

70

°C

66°C

60min

7L

77 °C

Agqua inicial

Mostura

Agua Lavagem

Fervura
60min 5 min Omin
: —
5g 409
Herkules Fuggles
40g
Nugget

Fermentac¢do e Maturacdo

25

<20
5 8
K 15
o
a 10
=
i g

0

0 5 6 10
DIAS
Primming Anotacbes

22

11

15

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

English IPA - 10L

English IPA -12C - BCJP 2021

( )
1.065 1.012 7,0% 55 24
0G FG ABV IBU EBC

\ J

Ingredientes

2,0kg Malte Pilsen

1,5kg Malte Pale Ale

20g Malte Black

10g Ldpulo Herkules

60g Lapulo Fuggles

1 pct Fermento English Ale

Mostura
10L || 64°C|| 5L
68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min 5 min Omin
[ 1 [ ]
| ] 1 1
10g 30g 30g
Herkules Fuggles Fuggles

Fermentac¢do e Maturacdo

25
22
<20
) 8
K 15
o
a 10
=
W 5
0
0 5 6 10
DIAS
Primming Anotacdes

11

15

[ 4g/Litro -10 DIAS]

BIAB: usar a aqua total na mostura
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

English IPA - 20L

English IPA -12C - BCJP 2021

( )
1.066 1.013 7,1% 56 25
0G FG ABV IBU EBC

\ J

Ingredientes

3,4kg Malte Pilsen

2,5kg Malte Pale Ale

40g Malte Black

20g Lapulo Herkules

120g Ldpulo Fuggles

1 pct Fermento English Ale

Mostura
20L || 64°C|| 10L
68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min 5 min Omin
[ 1 [ ]
| ] 1 1
20g 60g 60g
Herkules Fuggles Fuggles

Fermentac¢do e Maturacdo

25
22
<20
) 8
K 15
o
a 10
=
W 5
0
0 5 6 10
DIAS
Primming Anotacdes

11

15

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 4g/Litro -10 DIAS]
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Tudo para A sua CERvEja!

Dark Mild - 10L Fervura

Dark Mild - 13A - BCIJP 2021 60min 40 min Omin

r ) 5I
1.038 | | 1.012 3,3% 18 36 Herk?ules
06 FG ABV IBU EBC
)

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes -

1,8kg Malte Pilsen 22
100g Malte Biscuit

100g Malte Caramelo 400ebc
30g Malte Black

5g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

=N
v O

TEMPERATURA
-
o

o (]
o

Mostura 0 5 as 10 11 15
Primming Anotacbes
10L || 70°C|| 5L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
74 °C 60min 77 °C [ 3g/Litro-10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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Tudo para A sua CERvEja!

Dark Mild - 20L Fervura

Dark Mild - 13A - BCIJP 2021 60min Omin

r R ) 10g
1.038 1.012 3,3% 18 36 Herkules
\ 0G FG ABV IBU EBC
)

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes -

3,0kg Malte Pilsen 2
200g Malte Biscuit

200g Malte Caramelo 400ebc
100g Malte Chocolate

5g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

=N
v O

TEMPERATURA
-
o

o (]
o

Mostura 0 5 as 10 11 15
Primming Anotacbes
20L | 70°C|| 7L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
74 °C 60min 77 °C [ 3g/Litro-10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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Tudo para A sua CERvEja!

British Brown Ale - 10L
British Brown Ale - 13B - BCJP 2021

( )
1.050 1.012 5,1% 22 38
0G FG ABV IBU EBC

\ J

Ingredientes

1,8kg Malte Pilsen

600g Malte Pale Ale

200g Malte Caramelo 50ebhc
100g Malte Caramelo 400ebc
30g Malte Black

10g Lapulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

Mostura
10L || 66°C || 5L
70 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min 20 min Omin

| 1 ]

I I 1

10g
Herkules
Fermentac¢do e Maturacdo
25
22

<20

) 8

K 15

oc

a 10

=

W 5

0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacbes

BIAB: usar a aqua total na mostura

[ 5g/Litro - 10 DIAS]
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=DOVALE=
Tudo paRra A sua Cerveja!
British Brown Ale - 20L Fervura
British Brown Ale - 13B = BCJP 2021 60min 10 min Omin
| 1 ]
I I 1
( )
5g 20g
1.050 1.012 5,1% 22 38 Herkules Herkules
0G FG ABV IBU EBC
\ J
Ingredientes Fermentacao e Maturacao
3,0kg Malte Pilsen 25
1,0kg Malte Pale Ale <20 22
400g Malte Caramelo 50ebc = 8
200g Malte Caramelo 400ebc <
100g Malte Chocolate a 10
25g Lapulo Herkules E 5
1 pct Fermento English Ale 0
0
Mostura 0 5 D6IAS 10 11 15
Primming Anotacbes
20L || 66°C|| 7L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
70 °C 60min 77 °C [ 5g/Litro-10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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Tudo para A sua CERvEja!
Porter - 10L Fervura
English Porter - 13C - BCJP 2021 60min 5min  Omin

p - N 209

1.050 1.013 4,9% 30 55 Herkules
oG FG ABV IBU EBC

\ )

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes -

1,8kg Malte Pilsen 22
600g Malte Pale Ale

100g Malte Caramelo 400ebc
100g Malte Chocolate

20g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

=N
v O

TEMPERATURA
-
o

o (]
o

Mostura 0 5 as 10 11 15
Primming Anotacbes
10L || 67°C|| 5L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 5g/Litro - 10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Porter — 20L Fervura
English Porter - 13C - BCJP 2021 60min 10 min Omin

I I
7 N\
5g 30g
1.049 1.013 4,8% 31 50 Herkules Herkules
0G FG ABV IBU EBC
\ J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes -

3,0kg Malte Pilsen 2
1,0kg Malte Pale Ale

400g Malte Caramelo 400ebc
200g Malte Chocolate

35g Lapulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

=N
v O

TEMPERATURA
-
o

o (]
o

Mostura 0 5 as 10 11 15
20L || 67°C || 7I s rotecoes
. BIAB: usar a dgua total na mostura
71°C 60min 77 °C 5g/Litro — 10 DIAS

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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=D0 VALE=
Tudo pARrA A sua CERVEja!
Scottish EXPOI’t - 10L Fervura
Scottish Export - 14C - BCJP 2021 60min 20 min Omin

1
) , ) 10
1.049 1.013 4,8% 23 35 Herkules
\ 0G FG ABV IBU EBC
J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes
1,0kg Malte Pilsen 25
800g Malte Pale Ale

500g Malte Munich

300g Malte Caramelo 50ebcEBC
40g Malte Black

10g Lapulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

22

=N
v O

TEMPERATURA
-
o

o (]
o

Mostura 0 5 as 10 11 15
Primming Anotacbes
10L || 67°C|| 5L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 3g/Litro-10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Scottish EXPOI’t - 20L Fervura
Scottish Export — 14C - BCJP 2021 60min 30 min 5min  Omin

]
7 N\
1.049 1.013 4,8% 23 35 He1r8l?|es Hezrl?uglles
0G FG ABV IBU EBC
\ J

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes
2,0kg Malte Pilsen 25
1,0kg Malte Pale Ale

1,0kg Malte Munich

500g Malte Caramelo 50ebc
100g Cevada torrada

30g Lapulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

22

=N
v O

TEMPERATURA
-
o

o (]
o

Mostura 0 5 as 10 11 15
Primming Anotacbes
20L (| 65°C|| 7L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
69 °C 60min 77 °C [ 3g/Litro -10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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=DO0VALE=
Tudo para A sua CERvEja!
|I’i5h REd AIe - 10L Fervura
Irish Red Ale — 15A - BCJP 2021 60min Omin

4 ) I
1.042 | | 1.012 | | 4,0% 20 32 Heiﬂles
0G FG ABV IBU EBC
\ )

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes
1,3kg Malte Pilsen 25

600g Malte Munich 22
300g Malte Caramelo 30ebc
100g Malte Biscuit

30g Malte Black

5g Lapulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

=N
v O

TEMPERATURA
-
o

o (]
o

Mostura 0 5 as 10 11 15
Primming Anotacbes
10L || 68°C|| 5L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
72 °C 60min 77 °C [ 4g/Litro - 10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Irish Red Ale — 20L Fervura
Irish Red Ale - 15A = BCJP 2021 60min Omin
| 1
I 1
( )
1040 | [ rom || 37% || 20 || 28 Log
erkules
0G FG ABV IBU EBC
\ J
Ingredientes Fermentacao e Maturacao
2,0kg Malte Pilsen 25
1,0kg Malte Munich < %0 22
400g Malte Caramelo 30ebc = 8
100g Malte Biscuit <
60g Malte Black a 10
10g Ldpulo Herkules E 5
1 pct Fermento English Ale 0
0
Mostura 0 5 as 10 11 15
Primming Anotacbes
20L || 68°C|| 7L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
72 °C 60min 77 °C [ 4g/Litro - 10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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=DOVALE=

Tudo paRra A sua Cerveja!

Dry Stout - 10L
Dry Stout - 15B - BCIP 2021

,
1.040 | | 1.008 4,3% 40
0G FG ABV IBU
\

~\

63
EBC
J

Ingredientes

1,8kg Malte Pilsen

200g Cevada Nao Maltada
200g Cevada Torrada

10g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento CN-36

Mostura
10L || 64°C|| 5L
68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

Fervura

60min

STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

Omin

10g

Herkules

Fermentac¢do e Maturacdo

25

TEMPERATURA
e S
o (] o

o wun

0

Primming

[ 4g/Litro -10 DIAS]

22

6 10 11 15
DIAS

Anotacobes

BIAB: usar a aqua total na mostura
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=DOVALE=

Tudo paRra A sua Cerveja!

Dry Stout - 20L

Dry Stout - 15B - BCJP 2021

,
1.040 | | 1.008 4,3% 40
0G FG ABV IBU
\

~\

63
EBC
J

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

400g Cevada Nao Maltada
400g Cevada Torrada

20g Lapulo Herkules

1 pct Fermento CN-36

Mostura
20L || 64°C|| 7L
68 °C 60min 77 °C

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem

STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min Omin

| 1

I 1
20g

Herkules
Fermentac¢do e Maturacdo
25
22

<20

) 8

K 15

oc

a 10

=

W 5

0 0
0 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

[ 4g/Litro -10 DIAS]

BIAB: usar a aqua total na mostura
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=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Oatmeal Stout — 10L Fervura
Oatmeal Stout - 15C — BCJP 2021 60min Omin

r R ) 10g
1.058 | | 1.015 5,7% 34 62 Herkules
0G FG ABV IBU EBC
\ )

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes
1,8kg Malte Pilsen 25

600g Malte Munich 22

. 5 20
400g Aveia em flocos 5 8
200g Malte Biscuit 15
100g Malte Chocolate e
60g Malte Black S 10
10g Lapulo Herkules -

1 pct Fermento English Ale

o (]
o

Mostura 0 as 10 11 15
Primming Anotacbes
10L || 67°C|| 5L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Oatmeal Stout — 20L Fervura
Oatmeal Stout - 15C — BCJP 2021 60min Omin

r R ) 20g
1.058 | | 1.015 5,7% 34 62 Herkules
0G FG ABV IBU EBC
\ )

Fermentac¢do e Maturacdo

Ingredientes
3,0kg Malte Pilsen 25

1,0kg Malte Munich 22

. S 20
600g Aveia em flocos = 3
300g Malte Biscuit Z 15
300g Malte Chocolate e
10g Malte Black % 10
20g Lapulo Herkules Lo

1 pct Fermento English Ale

o (]
o

Mostura 0 as 10 11 15
Primming Anotacbes
20L (| 67°C|| 7L ,
. BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Agqua inicial Mostura Agua Lavagem
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=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Blonde Ale - 10L Fervura
Blonde Ale - 18A - BCIJP 2021 60min 5min Omin
) : —
1.041 1.009 4,2% 28 14 20g
0G FG ABV IBU EBC Nugget
-
Fermentag¢ao e Maturacdo
Ingredientes 25
2,0kg Malte Pilsen < 20 #
100g Malte Caramelo 50ebc =3 8
100g Malte Melanoidina <
20g Lipulo Nugget a 10
1 pct Fermento CN36 S .
|_
0 0
6
Mostura 0 DIAS 10 11 15
4 . . N
10L || 67°C || 5L s P iagoes
BIAB: usar a agua total na mostura.
71 °C 60min 77 °C 6g/Litro — 10 DIAS Se sua receita for com extrato, utilizar 2
\_ gotas para cada 100ml|
Agquainicial Mostura Agua Lavagem

Edicdo 2020

6z



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-blonde-ale-20l

_lﬁs;"}"}désg www.insumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Blonde Ale - 20L Fervura

Blonde Ale - 18A - BCJP 2021 60min 5min Omin

-
1.048 | [1.0M 4,9% 28 14 5g 409
0G FG ABV IBU EBC Herkules Nugget
-

Fermentag¢ao e Maturacdo
Ingredientes 25
4,0kg Malte Pilsen 22
200g Malte Caramelo 50ebc % 20 8
200g Malte Melanoidina £ 15
5g Ldpulo Herkules S 10
40g Ldpulo Nugget S
1 pct Fermento CN36 e oS

o
o

0 5 6 10 11 15

Mostura DIAS
Primming Anotacdes
20L || 67°C || 7L ‘;
BIAB: usar a agua total na mostura.
71°C 60min 77 °C 6a/Litro — 10 DIAS Se sua receita for com extrato, utilizar 2
9 gotas para cada 100ml|
Aquainicial Mostura Agua Lavagem

Edicdo 2020 63
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

APA Classic = 10L

American Pale Ale - 18B - BCJP 2021

-
1.049 1.0M 51%
0G FG ABV

-

Ingredientes

1,8kg Malte Pilsen

600g Malte Pale Ale
300g Malte Melanoidina
20g Liapulo Cascade

20g lupulo Columbus
1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L | | 67°C
71°C 60min
Aquainicial Mostura Agua Lavagem

Edicdo 2020

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min 5min Omin

20g
Cascade
20g
~ ~ Columbus
Fermentacao e Maturagao
25
22
< 20
£ 8
P15
<
oc
W10
=
i 5
0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

o4



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-american-pale-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-american-pale-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-american-pale-ale-20l
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STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

APA Classic — 20L Fervura

American Pale Ale - 18B - BCJP 2021 60min 10min Omin
- N | | I 1
1.049 | | 1.011 | | 5,0% 40 15 10g 409 40g
0G FG ABV | | 1BU EBC Herkules Cascade  Columbus
N J

) Fermentag¢ao e Maturacdo
Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen 25 5

1,0kg Malte Pale Ale < 20
500g Malte Melanoidina =g 8
10g Ldpulo Herkules <
40g Lapulo Cascade W 10
40g lupulo Columbus S .
1 pct Fermento American Ale =
0 0
6
Mostura 0 5 DIAS 10 11 15
2 0 L 657°C Primming Anotacdes
7 L BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

[s})



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-american-pale-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-american-pale-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-american-pale-ale-20l

Q‘_\“\'.Il] El'x’l'
SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

APA 2020 -10L

American Pale Ale - 18B - BCJP 2021

-
1.056 1.013 5,8% 4]
0G FG ABV IBU
-

12
EBC

~

J

Ingredientes

2,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte Pale Ale

20g Lapulo Centennial

20g lupulo Citra

1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L | | 67°C 5L
72 °C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

Fervura

60min

www.iNsumosdovale.com.br

10min Omin
1 [ ]

20g 20g

Centennial Citra

Fermentag¢ao e Maturacdo

25

TEMPERATURA
B RN
o (] o (O] o

Primming

[ 6g/Litro-10 DIAS]

22

6 10 11 15
DIAS

Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura.
Se sua receita for com extrato, utilizar 2
gotas para cada 100ml|

5]9)
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

APA 2020 - 20L Fervura

American Pale Ale - 18B - BCJP 2021 60min 10min Omin
. N I i l
1.055 | | 1.012 | | 5,6% 39 9 10g 30g  30g
0G FG ABV | | IBU || EBC Herkules Centennial Citra
\ J
Fermentag¢ao e Maturacdo

Ingredientes 25

4,0kg Malte Pilsen 50 22

1,0kg Malte Pale Ale % g

10g Lapulo Herkules £ 15

30g Liapulo Centennial T 10

30g lupulo Citra S

1 pct Fermento American Ale e S

o
o

6
Mostura 0 5 DIAS 10 11 15
2 0 L 67°C Primming AnotacgGes
7 L BIAB: usar a agua total na mostura.
72 °C 60min 77 °C 6a/Litro - 10 DIAS Se sua receita for com extrato, utilizar 2
9 gotas para cada 100ml|

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

6/
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Amber Ale - 10L

American Amber Ale - 19A - BCJP 2021

-
1.054 1.0M 5,7% 36

0G FG ABV IBU
-

Ingredientes

2,3kg Malte Pilsen

300g Malte Melanoidina
200g Malte Caramelo 30ebc
100g Malte Caramelo 50ebc
20g Malte Black

20g Ldpulo Cascade

20g Lapulo Columbus

1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L | | 67°C 5L
71°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min 5min Omin

20g 20g

Columbus Cascade

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
22

TEMPERATURA

B RN

o (] o (O] o
o

0 5 6 10 11 15
DIAS

Primming Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

b3
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STNSOMOS= www.insumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Amber Ale - 20L Fervura

American Amber Ale - 19A - BCJP 2021 60min 5min Omin

.
1.054 | [ 1.011 | | 57% 34 27 10g 30g 30g

0G FG ABV | | IBU EBC Herkules Cascade  Columbus
-

Ingredientes Fermentacao e Maturagao
4,0kg Malte Pilsen 25
400gMalte Melanoidina < 20 22
300g Malte Caramelo 30ebc o ]
200g Malte Caramelo 50ebc = 15
60g Malte Black <
10g Lipulo Herkules a 10
30g Lupulo Cascade =
30g Lapulo Columbus e
glup
1 pct Fermento American Ale 0 0

6
Mostura 0 5 DIAS 10 11 15
Primming Anotacdes
(o)
2 0 L 67 C 7 L BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

69
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NGUMOSS www.iNsumosdovale.com.br

=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
California Common - 10L Fervura
California Common - 19B - BCJP 2021 60min 5min Omin
. : : :
1053 | (1012 || 55% | | 35 25 5g 259
0G FG ABV IBU EBC Herkules Northern Brewer
N\
Ingredientes Fermentacado e Maturagao
2,4kg Malte Pilsen 25
300g Malte Caramelo 30ebc <20 22
100g Malte Caramelo 200ebc o
50g Malte Biscuit £ 15 o
10g Malte Black &5 10
5g Ldpulo Herkules S
25g Lapulo Northern Brewer =
1 pct Fermento American Ale 0 0

6
Mostura 0 5 DIAS 10 11 15
Primming Anotacbes
(0
.I 0 L 67 C 5 L BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

Edicdo 2020 70
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NGUMOSS www.iNsumosdovale.com.br

=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
California Common - 20L Fervura
California Common - 19B - BCJP 2021 60min 5min Omin
) : : :
1.053 | | 1.012 5,5% 39 25 15g 50g
0G FG ABV IBU EBC Herkules Northern Brewer
N\
Ingredientes Fermentacado e Maturagao
4,0kg Malte Pilsen 25
600g Malte Caramelo 30ebc <20 22
200g Malte Caramel 200ebc =
100g Malte Biscuit £ 15 o
20g Malte Black &5 10
15g Lapulo Herkules S
50g Lapulo Northern Brewer =
1 pct Fermento American Ale 0 0

6
Mostura 0 5 DIAS 10 11 15
Primming Anotacdes
o
2 0 L 67 C 7 L BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]
Aquainicial Mostura Agua Lavagem

Edicdo 2020 71
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

American Brown - 10L

American Brown Ale-19 C - BCJP 2021

-
1.050 1.011 5,1% 37
0G FG ABV IBU
-

Ingredientes

2,3kg Malte Pilsen

200g Malte Caramelo 400ebc
100g Malte Melanoidina
100g Malte Biscuit

20g Lapulo Cascade

20g Lapulo Columbus

1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L || 67°C 5L
71°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min 5min Omin

20g 20g

Columbus Cascade

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
22

TEMPERATURA
B RN
(] o (O] o

o
o

0 5 6 10 11 15
DIAS

Primming Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

/Z
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=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
American Brown - 20L Fervura
American Brown Ale - 19 C - BCJP 2021 60min 10min Omin
) : : :
1.051 | | 1.011 5,2% 34 36 10g 30g 30g
0G FG ABV | | IBU || EBC Herkules Cascade Columbus
-
Ingredientes Fermentacdo e Maturagao
4,0kg Malte Pilsen 75
400g Malte Caramelo 400ebc , 22
200g Malte Melanoidina = 20 g
100g Malte Chocolate 215
10g Lapulo Herkules T 10
30g Lipulo Cascade S
30g Ldpulo Columbus 5
1 pct Fermento American Ale 0 0
6
Mostura ° > DIAS 0 H 15
Primming Anotacdes
o)
2 0 L 67 C 7 L BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

/3




Q‘_\“\'.Il] El'x’l'
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Tudo para A sua CERvEja!

Imperial Stout - 10L
Imperial Stout-10C - BJCP 2021

-
1.088 1.025 8,6% 65

0G FG ABV IBU
-

Ingredientes

3,3kg Malte Pale

600g Aveia em flocos

400g Cevada torrada

200g Malte Caramelo 200ebc
150g Malte Biscuit

150g Malte Chocolat

100g Malte Black

30g Lapulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

(Mostura
10L || 68°C || 7L
73°C 60min 77 °C
-
Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60Imin 30min pmin
I i 1
30g
Herkules

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
22

TEMPERATURA

B RN

o (] o (O] o
o

DIAS

Primming ~
ATENCAO:
. Essa receita requer um starter do
[ 6g/Litro-10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-brown-ipa-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-brown-ipa-20l
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SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Imperial Stout - 20L
Imperial Stout- 20C - BJCP 2021

-
1.086 1.024 8,3% 60

0G FG ABV IBU
-

120
EBC

|

Ingredientes

5,5kg Malte Pale

900g Aveia em flocos

800g Cevada torrada

400g Malte Caramelo 200ebc
200g Malte Biscuit

300g Malte Chocolat

200g Malte Black

50g Lapulo Herkules

1 pct Fermento English Ale

(Mostura
20L || 68°C || 15L
73°C 60min 77 °C
-
Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min

50¢g

Herkules

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
22
< 20
oo 8
P 15
<
o
i 10
>
b5
0 0
0 6 1 11 15
DIAS
Primming ~
ATENCAO:

Essa receita requer um starter do
fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572

[ 6g/Litro-10 DIAS]



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-brown-ipa-20l
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Tudo para A sua CERvEja!

American IPA Classic = 10L

American IPA - 21A - BCJP 2021

-
1.058 1.009 6,5% 52
0G FG ABV IBU
-

20
EBC

|

Ingredientes

2,7kg Malte Pilsen

400g Malte Melanoidina

5g Lapulo Herkules

40g Lapulo Cascade

40g Lapulo Columbus

1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L || 64°C || 5L
68°C 60min 77 °C
Agua inicial Mostura Agua Lavagem

STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60Imin 5m_in pmin
I 1 1
5 10g 10g
Hg ColumbusCascade
erkules
10  10q

Cascade Columbus

Fermentag¢ao e Maturacdo

25

TEMPERATURA
B RN
o (] o (O] o

Primming

[ 6g/Litro-10 DIAS]

Edicdo 2020

/

Dry hop
20g Cascade
20g Columbus

6 10 11 15
DIAS

Anotacbes

BIAB: usar a agua total na mostura

4
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SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

American IPA Classic - 20L
American IPA - 21A - BCIP 2021

-
1.058 1.009 6,5% 52 20
0G FG ABV IBU EBC
-

www.iNsumosdovale.com.br

Ingredientes

4,4kg Malte Pilsen

0,9kg Malte Melanoidina
20g Lapulo Herkules

70g Lapulo Cascade

70g Lapulo Columbus

1 pct Fermento American Ale

Mostura

20L || 64°C || 10L

69°C 60min 77 °C

Agquaiinicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60Imin 10min 5min Omin

I 1

I I
20g
Herkules 20g 20g 20g
Cascade ColumbusCascade
- ~ 20g
Fermentacao e Maturagao Columbus
25

< 20 /

o

)

g 15 Dry hop

10 30g Cascade

= 30g Columbus

5
|_
0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

Edicdo 2020 75
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e TMEES www.iNsumosdovale.com.br

=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
American IPA 2020 - 10L Fervura
American IPA - 21A - BCIP 2021 60min Smin  Omin
| M 1
I 1 1
-
1.065 | {1.010 | | 7,3% | | 66 22 10g 09 109
0G FG ABV IBU EBC Herkules
- Log 10g
Fermentacdo e Maturacdo M998t Nugget
Ingredientes 25
3,0kg Malte Pilsen
500g Malte Melanoidina % 20 /
10g Ldpulo Herkules £ 15 Dry hop
40g Ll:|pulo Citra g 10 20g Nugget
409 Ldpulo Nugget S 20g Citra
1 pct Fermento American Ale M5
0 0
6
Mostura ° > DIAS 0 H 15
Primming Anotacdes
o)
.I 0 L 64 C 5 L BIAB: usar a agua total na mostura
65°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

/7
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=D0OVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
American IPA 2020 - 20L Fervura
American IPA - 21A - BCIP 2021 60min 10min  Smin  Omin
- \ ' | |
1.065 1.010 7,3% 64 20 20g
0G FG ABV | | 1BU EBC Herkules 30g  30g  20g
_ Y, Citra Nugget Citra
Fermentagao e Maturagao ﬁggget

Ingredientes 25
5,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte Melanoidina =20 /
20g Ldpulo Herkules E 15 Dry hop
80g Ll?pulo Citra g 10 30g Nugget
1 pct Fermento American Ale e S
0 0
6
Mostura ° ’ DIAS 0 . "
Primming Anotacbes
(o)
2 O L 64 C ] 0 L BIAB: usar a agua total na mostura
68°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

/8
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SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Belgian IPA - 10L

Speciality IPA - 21 B - BJCP 2021

-
1.074 1.011 8,3% 60 13
0G FG ABV IBU EBC
-

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

300g Malte Caramelo 30ebc

400g Acucar Refinado (ndo incluso)
10g Ldpulo Herkules

40g Lapulo Nugget

40g Lapulo Cascade

1 pct Fermento T58

Mostura
10L | | 67°C 5L
71°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60Imin 10min 5min pmin
I 1
I I
10g + 400g
Herkules + Acticar Refinado 10g 10g 10g
Nugget Cascade Cascade
~ ~ 10g
Fermentagao e Maturagao Nugget
25
< 20 /
o
215
< Dry hop
w10 20g Nugget
= 20g Cascade
5
|_
0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura.

[ Bg/Litro -10 DIAS] Se sua receita for com extrato, utilizar 2

gotas para cada 100ml

/9
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Tudo para A sua CERvEja!

Belgian IPA - 20L

Speciality IPA - 21 B - BJCP 2021

-
1.075 1.010 8,7% 55 n
0G FG ABV IBU EBC
-

Ingredientes

5,0kg Malte Pilsen

500g Malte Caramelo 30ebc

1,0kg Agucar Refinado (ndo incluso)
20g Lapulo Herkules

80g Lapulo Nugget

80g Lapulo Cascade

1 pct Fermento T58

Mostura
19L || 67°C || 10L
72°C 60min 77 °C
Aquainicial Mostura Aqua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60Imin 10min 5min pmin

I 1

I I
20g + 1,0kg
Herkules + Acticar Refinado 30g 30g 20g
Nugget Cascade Cascade
~ ~ 20g
Fermentagao e Maturagao Nugget
25

< 20

/

< Dry hop

w10 30g Nugget

E . 30g Cascade

0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
N Anotacdes
Primming ~
ATENCAO.

Essa receita requer um starter do
fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572

[ 6g/Litro-10 DIAS]



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-ipa-20l
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STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Black IPA - 10L Fervura

Speciality IPA - 21 B - BJCP 2021 60min 10min  5min  Omin
| [ [ [
- N ! 1 1 1
1.067 1.01 7,7% 64 60 10g 10g 10g 10g
0G FG ABV IBU EBC Herkules Columbus Cascade Cascade
- J
10g
Fermentacdo e Maturagao Columbus

Ingredientes
3,0kg Malte Pilsen 25

600g Malte Melanoidina < 20 /
100g Malte Black 5
10g Lapulo Herkules g 15 Dry hop
40g Lapulo Cascade w10 20g Cascade
40g Lipulo Columbus = . 20g Columbus
1 pct Fermento American Ale =
0 0
6
Mostura 0 5 DIAS 10 11 15
10L || 65°C | | 5L rimmns fotages
BIAB: usar a agua total na mostura
69°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]
Aquainicial Mostura Aqua Lavagem

Edicdo 2020 78
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_lﬁs;"}"}désg www.insumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Black IPA - 20L Fervura

Speciality IPA - 21 B - BJCP 2021 60min 10min  5min  Omin
l l l l

-

1.067 1.010 7,5% 60 54 20g 30g 30g 20g

0G FG ABV IBU EBC Herkules Columbus Cascade Cascade
~ 20g
] Fermentacdo e Maturagao Columbus

Ingredientes

5,0kg Malte Pilsen 25

1,0kg Malte Melanoidina < 20

200g Malte Black 5 /

20g Lapulo Herkules g 15 Dry hop

80g Lapulo Cascade w10 30g Cascade

80g Lapulo Columbus = . 30g Columbus

1 pct Fermento American Ale =

0 0
6
Mostura 0 5 DIAS 10 11 15
Primming Anotacdes
(o)
2 0 L 65 C ] 0 L BIAB: usar a agua total na mostura
72°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquaiinicial Mostura Aqua Lavagem

Edicdo 2020 79
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Brown IPA - 10L
Speciality IPA - 21 B — BJCP 2021

-
1.065 1.010 7,3% 60
0G FG ABV IBU
-

37
EBC

|

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

300g Malte Melanoidina
200g Malte Caramelo 200ebc
100g Malte Biscuit

10g Ldpulo Herkules

40g Lapulo Cascade

40g Lapulo Nugget

1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L | | 64°C 5L
68°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60Imin 5m_in pmin
I 1 1
10g 10g
Log Nugget Cascade
erkules
10  10q

Fermentag¢ao e Maturacdo

25

TEMPERATURA
B RN
o (] o (O] o

Primming

[ 6g/Litro-10 DIAS]

Cascade Nugget

/

Dry hop
20g Nugget
20g Cascade

6 10 11 15
DIAS

Anotacbes

BIAB: usar a agua total na mostura

13{0)
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Brown IPA - 20L
Speciality IPA-21B -BJCP 2021

-
1.065 1.010 7,3% 60
0G FG ABV IBU
-

37
EBC

|

Ingredientes

5,0kg Malte Pilsen

500g Malte Melanoidina
400g Malte Caramelo 400ebc
100g Malte Chocolate

20g Lapulo Herkules

80g Lapulo Cascade

80g Lapulo Nugget

1 pct Fermento American Ale

Mostura
20L || 64°C || 10L
68°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60Imin 10min 5min Omin
| ] I I 1
20g
Herkules 30g 30g 20g

Fermentag¢ao e Maturacdo

25

TEMPERATURA
B RN
o (] o (O] o

Primming

[ 6g/Litro-10 DIAS]

Nugget Cascade Cascade
20g
Nugget

/

Dry hop
30g Nugget
30g Cascade

6 10 11 15
DIAS

Anotacbes

BIAB: usar a agua total na mostura

sl
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https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-brown-ipa-20l

Q‘_\“\'.Il] El'x’l'
SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Red IPA - 10L

Speciality IPA-21B -

www.iNsumosdovale.com.br

BJCP 2021

-
1.065 1.010 7,3%
0G FG ABV

-

JL&l

33
EBC

|

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

300g Malte Caramelo 50ebc
100g Malte Caramel 200ebc
100g Malte Caramel 400ebc
5g Ldpulo Herkules

40g Lapulo Centennial

40g Lapulo Chinook

1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L | | 64°C 5L
68°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura

Aqua Lavagem

Fervura
60min 10min 5min Omin

[ 1 1 [ ]

] 1 1 1

5¢g 10g 10g 10g

Herkules Chinook Centennial Centennial

10g
Fermentacdo e Maturagao Chinook
25

< 20 /

o

P 15

< Dry hop

w10 20g Centennial

= . 20g Chinook

|_

0 0
6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

[ 6g/Litro-10 DIAS]

BIAB: usar a agua total na mostura

82
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Red IPA - 20L

www.iNsumosdovale.com.br

-

Fervura
Speciality IPA - 21 B - BJCP 2021 60min 10min  5min  Omin
I l l l
-
1.064 1.010 7,1% 66 30 20g 30g 30g 20g
0G FG ABV IBU EBC Herkules Chinook Centennial Centennial

20g
Ingredientes Fermentag¢ao e Maturacdo Chinook
5,0kg Malte Pilsen 25
500g Malte Caramelo 50ebc <20
200g Malte Caramel 200ebc o
200g ["Ialte Caramel 400ebc 'é 15 Dry hop
20g Llfpulo Herkules_ Li 10 30g Centennial
80g Llfpulo Ceptennlal > 30g Chinook
80g Lapulo Chinook = o
1 pct Fermento American Ale 0 0

6
Mostura ° > DIAS 0 H 15
Primming Anotacdes
(0
2 0 L 64 C ] 0 L BIAB: usar a agua total na mostura
68°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

33
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NGUMOSS www.iNsumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

RAIE IPA - 10L Fervura

Speciality IPA - 21 B - BJCP 2021 60min 10min  5min  Omin
I l l l
-
1.069 1.011 7,8% 64 14 10g 10g 10g 10g
0G FG ABV IBU EBC Herkules Columbus Cascade Cascade
~ 10g
] Fermentacdo e Maturagao Columbus
Ingredientes
3,0kg Malte Pilsen 25
600g Malte de Centeio < 20
100g Malte de Melanoidina 5 /
10g Lapulo Herkules g 15 Dry hop
40g Lapulo Cascade w10 20g Cascade
40g Lapulo Columbus = . 20g Columbus
1 pct Fermento American Ale =
0 0
6
Mostura 0 5 DIAS 10 11 15
10L 64°C 5L Primming Anotacdes
BIAB: usar a agua total na mostura
68°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

s4
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NGUMOSS www.iNsumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

RAIE IPA — 20L Fervura

Speciality IPA - 21 B - BJCP 2021 60min 10min  5min  Omin
. I l l l
1.068 1.011 7,6% 60 15 20g 30g 30¢g 20g
0G FG ABV IBU EBC Herkules Columbus Cascade Cascade
~ 20g
] Fermentacdo e Maturagao Columbus

Ingredientes

5,0kg Malte Pilsen 25

1,0kg Malte de Centeio < 20

200g Malte de Melanoidina 5 /

20g Lapulo Herkules g 15 Dry hop

80g Lapulo Cascade w10 30g Cascade

80g Lapulo Columbus = . 30g Columbus

1 pct Fermento American Ale =

0 0
6
Mostura 0 5 DIAS 10 11 15
Primming Anotacdes
o)
2 O L 64 c ] 0 L BIAB: usar a agua total na mostura
69°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

85
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SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

www.iNsumosdovale.com.br

White IPA - 10L

Speciality IPA-21B -

BJCP 2021

-
1.057 1.01 6,1%
0G FG ABV

-

&) ()

Ingredientes

2,0kg Malte Pilsen
1,0kg Trigo ndo maltado
(flocos ou grao)

100g Malte Caramelo
100ebc

5g Lupulo Herkules

40g Lapulo Mandarina
40g Lapulo Nugget

10g Semente de Coentro
10g Casca de Laranja ou
Limdo (ndo acompanha)
1 pct Fermento K97

Mostura

" 10L | [ Bacc

68°C 60min

-

5L

77 °C

Aquainicial Mostura

Aqua Lavagem

Fervura
60min 20min 10min S5min Omin

| 1 1 1 [

I I I I 1

59 10g 10g 10g
Herkules Mandarina Nugget Mandarina
N o5 e 10g
Fermentacao e Maturacgao 10g cascade Nugget
75 laranja

< 20 /

o

P15

< Dry hop

w10 20g Mandarina

= . 20g Nugget

|_

0 0
0 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

[ 6g/Litro-10 DIAS]

BIAB: usar a agua total na mostura

sb
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SINSUMOSE=
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Tudo para A sua CERvEja!

White IPA - 20

www.iNsumosdovale.com.br

L

Speciality IPA-21B -

BJCP 2021

-
1.058 1.01 6,2%
0G FG ABV

-

&) &)

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen
2,0kg Trigo ndo maltado
(flocos ou grao)

200g Malte Caramelo
100ebc

10g Lupulo Herkules
80g Lapulo Nugget

80g Lapulo Mandarina

20g Semente de Coentro
20g Casca de Laranja ou
Limdo (ndo acompanha)
1 pct Fermento K97

Mostura
-
20L || 64°C || 10L
69°C 60min 77 °C
-
Aquainicial Mostura Agua Lavagem

Fervura
60min 10min 5min Omin
| 1 1 [
I || || 1
10g 30g 30g 20g¢g
Herkules Mandarina Nugget Mandarina
Fermentacdo e Maturacdo semente et
S S coentro 99
25 20g casca
delaranja
< 20 /
o
215
< Dry hop
10 30g Mandarina
= . 30g Nugget
|_
0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

s/
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Tudo para A sua CERvEja!

NE IPA -10L

New England IPA - 21B - BCIP 2021

-
1.067 1.017 6,7% 50
0G FG ABV IBU
-

10
EBC

~

J

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

600g Aveia ndo maltado (flocos ou grdo)
5g Ldpulo Herkules

80g Luapulo Citra

1 pct Fermento New England

Mostura
10L || 67°C || 5L
71°C 60min 77 °C
Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 20min Omin
[ 1 [ ]
| | 1 1
5qg 10g 209
Herkules Citra Citra

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
< 20 /
o
)
I / Dry hop 2
oc .
& 10 Dryhopl 20g Citra
S :
b5 30g Citra

0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

83
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Tudo para A sua CERvEja!

NE IPA - 20L

New England IPA - 21B - BCIP 2021

-
1.066 1.017 6,5% 45
0G FG ABV IBU
-

8
EBC

~

J

Ingredientes

5,0kg Malte Pilsen

1,0kg Aveia ndo maltado (flocos ou grao)
10g Ldpulo Herkules

150g Ldpulo Citra

1 pct Fermento New England

Mostura
20L || 67°C || 10L
71°C 60min 77 °C
Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 20min Omin
[ 1 [ ]
| | 1 1
10g 30g 30g
Herkules Citra Citra

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
< 20 /
)
< 15 / Dry hop 2
§ 10 Dryhop1 60g Citra
W5 30g Citra

0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

sY
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Tudo para A sua CERvEja!

Double IPA - 10L

Strong American Ale - 22A - BCJP 2021

-
1.078 1.010 9,1% 91
0G FG ABV IBU
-

24
EBC

|

Ingredientes

3,0kg Malte Pilsen

600g Malte Melanoidina

3509 de acucar refinado (ndo acompanha)
5g Lapulo Herkules

80g Lapulo Cascade

80g Lapulo Nugget

1 pct Fermento American Ale

Mostura
10L || 65°C 5L
69°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

25
< 20
o
)
g 15 Dry hop
W 10 30g Cascade
= . 30g Nugget
|_

0
0 5 6 10
DIAS
Primming Anotacdes

Fervura
60min 10min S5min Omin

| 1 1 ]

I I I 1

5 + 350¢g 30g 30g 20g¢

Herkules + Agticar Refinado Nugget Cascade Cascade
20g

Fermentag¢ao e Maturacdo Nugget

11 15

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

9U
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_nis%'}"}désg www.insumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Double IPA - 20L Fervura

Strong American Ale - 22A - BCJP 2021 60min 10min ~ 5min  Omin
. I l l l
1.076 1.009 8,9% 100 20 30g + 700¢g 60g 60g 40¢g
0G FG ABV IBU EBC Herkules + Agticar Refinado Nugget Cascade Cascade
~ 40g
Ingredientes Fermentag¢ao e Maturacdo Nugget
5,0kg Malte Pilsen 25
1,0kg Malte Melanoidina
700g de acucar refinado (ndo acompanha) =z 20 /
30g Lapulo Herkules E 15 Dry hop
160g Ldpulo Cascade 510 60y Cascade
160g Lipulo Nugget S 60g Nuagget
1 pct Fermento American Ale o5 g huag
0 0
6
Mostura ° > DIAS 10 H 15
Primming ~
20L || 65°C || 7L ATENCAO,
o . o . Essa receita requer um starter do
69°C 60min 77 °C 6g/Litro - 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
Aguainicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572
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Tudo para A sua CERvEja!

American Barley Wine - 10L

American Barley Wine - 22B - BCIP 2021

-
1.103 1.029 10,0% 64
0G FG ABV IBU
-

Ingredientes

4,0kg Malte Pilsen

1,0kg Munich

300g Malte Biscuit

200g Malte Caramelo 200ebc
50g Lipulo Nugget

50g Lapulo Columbus

1 pct Fermento CN36

Mostura

10L || 67°C || 7L

72 °C 60min 77 °C
Aquainicial Mostura Aqua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 15min 5min Omin
| 1 1 [
I I I 1
10g 20g
Columbus Columbus
10g 20g
Nugget Nugget
Fermentag¢ao e Maturacdo
25
< 20
o
P 15 /
<
oc
10 Dry hop
S . 30g Columbus
= 30g Nugget
0 0
0 5 11 15
Primming

ATENCAO:
Essa receita requer um starter do

[ 5g/Litro-10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

Edicdo 2020 (12)99229-0572
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

American Barley Wine - 20L

American Barley Wine - 22B - BCIP 2021

-
1.103 1.029 10,0% 70
0G FG ABV IBU
-

Ingredientes

6,7kg Malte Pilsen

1,7kg Munich

600g Malte Biscuit

400g Malte Caramelo 200ebc
110g Ldpulo Nugget

110g Ldpulo Columbus 1

pct Fermento CN36

Mostura
20L || 67°C | | 13L
72 °C 60min 77 °C
Agua inicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 15min 5min Omin
| 1 1 [
I I I 1
30g 40g
Columbus Columbus
30g 40g
Nugget Nugget
Fermentag¢ao e Maturacdo
25
< 20
o
P 15 /
<
oc
10 Dry hop
S . 40g Columbus
= 40g Nugget
0 0
0 5 11 15
Primming

ATENCAO:
Essa receita requer um starter do

[ 5g/Litro-10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

Edicdo 2020 (12)99229-0572
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STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

=DOVALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Berliner Weisser — 10L Fervura
Berliner Weisser — 23A - BCJP 2021 30min 5min Omin
| 1 ]

4 Sg

1.032 1.002 4,0% 8 6 2509 Herkules

0G FG ABV IBU EBC Aglcar Refinado
-
] Fermentag¢ao e Maturacdo

Ingredientes .

800g Malte Pilsen 23

4009 Malte de Trigo < 20

100g Malte Munich 2 15

2509 Acucar Refinado (ndo incluso) %

5g Ldpulo Herkules = 10

1 pct Fermento CVE-7 Angel Yeast b5

0 0
16
Mostura ° 15 DIAS
Primming Anotacdes
o
.I 0 L 67 C 3 L BIAB: usar a agua total na mostura
69°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

94
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STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

=D0 VALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Berliner Weisser — 20L Fervura
Berliner Weisser — 23A - BCJP 2021 30min Omin
| 1
e : '
1.032 1.002 4,0% 8 5 5¢ + 450¢g
0G FG ABV IBU EBC Herkules+ Aglcar Refinado
-
] Fermentag¢ao e Maturacdo
Ingredientes .
1,4Kg Malte Pilsen 23
700g Malte de Trigo < 20
200g Malte Munich 2 15
4509 Acucar Refinado (ndo incluso) %
5g Lapulo Herkules = 10
1 pct Fermento CVE-7 Angel Yeast b5
0 0
16
Mostura ° 15 DIAS
Primming Anotacdes
o
2 0 L 67 C 5 L BIAB: usar a agua total na mostura
69°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Witbier — 10L Fervura

Witbier - 24A - BCJP 2021 60min 15min Omin
I l l

s N

1.047} {1.010} [4,8%} L 18 J [ 7 5¢g 10g +10g

oG FG ABV IBU EBC Herkules Semente de Coentro +
- J Casca de Laranja ou
~ ~ . Limao

Ingredientes Fermentacao e Maturagao

1,0kg Malte Pilsen 25

1,2kg Trigo ndo maltado (flocos ou gréo) 22

3009 Malte de Centeio Claro =z 20

5g Lapulo Herkules E 15

10g Semente de Coentro 10

10g Casca de Laranja ou Limdo (ndo S

acompanha) W5

1 pct Fermento K97 0 0

6
Mostura ° > DIAS 0 H 15
Primming Anotacdes
o o
[Lglc-] {50 ] CJ {65 CJ { 5!‘ J BIAB: usar a agua total na mostura
1omin ) | Bomin ) {_77°€ [ 6g/Litro- 10 DIAS]
Parada Mostura Aqua

Agquainicial

Proteica Lavagem

96
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!
Witbier — 20L

Witbier - 24A - BCJP 2021

-
1.049 1.010 5,1% 16
0G FG ABV IBU
-

6
EBC

~

J

Ingredientes

2,0kg Malte Pilsen

2,0kg Trigo ndo maltado (flocos ou grdo)
500g Malte de Centeio Claro

10g Ldpulo Herkules

20g Semente de Coentro

20g Casca de Laranja ou Lim&o (ndo
acompanha)

1 pct Fermento K97

Mostura
20L | [50°C| | B65°C| | 10L
53°C 10min 60min 77°C
Aquainicial Parada Mostura Agua
g Proteica Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min 15min Omin

| 1 ]

| | || 1

10g 20g + 20g

Herkules Semente de Coentro +

Casca de Laranjaou
~ ~ L. a
Fermentacdo e Maturacio o0
25
22

< 20

o

215

<

o

w10

=

b 5

0 0
0 5 6 10 11 15
DIAS
Primming Anotacdes

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

Edico 2020 97



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-witbier-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-witbier-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-witbier-20l

Q‘_\“\'.Il] El'x’l'
SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Belgian Pale Ale - 10L
Belgian Pale Ale - 24B - BCIP 2021

-
1.052 1.014 51% 25
0G FG ABV IBU
-

Ingredientes

2,3kg Malte Pilsen

200g Malte Melanoidina
300g Malte Caramelo 50ebc
20g Lupulo Nugget

1 pct Fermento S33

Mostura
10L || 67°C 5L
71°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min S5min Omin

20g
Nugget
Fermentag¢ao e Maturacdo
25
22
< 20
o
P15
<
oc
W 10
=
b5
0 0
1 ) 3 4 5 15 16 20
DIAS
Primming Anotacées

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

10Z
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SINSUMOSE=
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Belgian Pale Ale — 20L
Belgian Pale Ale - 24B - BCIP 2021

-
1.052 1.014 51% 25 18
0G FG ABV IBU EBC
-

Ingredientes

4,0kg Malte Pilsen

400g Malte Melanoidina
400g Malte Caramelo 50ebc
10g Ldpulo Herkules

30g Lupulo Nugget 1

pct Fermento S33

Mostura
20L || 66°C || 10L
72°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura
60min Omin
L 1
| ] 1
10g 30g
Herkules Nugget

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
22

< 20
o
P 15
<<
oc
W 10
=
b5

0 0

1 ) 3 4 5 15 16 20
DIAS
Primming Anotacées

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

103



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-pale-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-pale-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-pale-ale-20l

10
SR
ISR,
f %% \°
(g -

e TMEES www.iNsumosdovale.com.br

=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Belgian Blonde — 10L
Belgian Blonde Ale - 25A - BCIP 20

21

-
1.067 1.013 7,2% 27
0G FG ABV IBU
-

13
EBC

~

J

Ingredientes

2,3kg Malte Pilsen

600g Malte Vienna

200g Malte Caramelo 30ebc

300q Agucar Refinado (ndo incluso)
10g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento T58

Mostura
10L | | 67°C 5L
71°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

Fervura

60min 35min Omin
| 1 ]
| | || 1
300g 10g
Aclcar Refinado Herkules

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
22

TEMPERATURA
B RN
(] o (O] o

o
o

1 ? 3 4 5 15 16 20
DIAS

Primming Anotacées

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Belgian Blonde — 20L
Belgian Blonde Ale - 25A - BCIP 20

21

-
1.068 1.013 7,3% 28
0G FG ABV IBU
-

n
EBC

~

J

Ingredientes

4,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte Vienna

400g Malte Caramelo 30ebc

600g Acucar Refinado (ndo incluso)
20g Lapulo Herkules

1 pct Fermento T58

Mostura
20L || 67°C || 10L
72°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

Fervura

60min Omin

20g + 600¢g

Herkules + Aclicar Refinado

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
22

< 20
o
P 15
<<
oc
W 10
=
b5

0 0

1 ) 3 4 5 15 16 20
DIAS
Primming Anotacées

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Saison - 10L
Saison - 25B - BCJP 2021

-
1.060 | { 1.007 7,1% 33
0G FG ABV IBU
-

23
EBC

~

J

Ingredientes

2,3kg Malte Pilsen

500g Trigo ndo maltado (flocos ou grdo)
200g Malte Caramelo 200ebc

150g Agucar Refinado (ndo fornecido)
10g Lapulo Herkules

1 pct Fermento BE-134

Mostura
10L || 70°C 5L
74°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min

Omin

10g + 150¢g

Herkules + Aclicar Refinado

Fermentag¢ao e Maturacdo

25

TEMPERATURA
BN
o (] o (O] o

1 2 3 4
DIAS

Primming Anotacées

22

15 16 20

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Saison - 20L
Saison - 25B - BCJP 2021

-
1.062 1.007 7,3% 30
0G FG ABV IBU
-

18
EBC

~

J

Ingredientes

4,0kg Malte Pilsen

1,0kg Trigo ndo maltado (flocos ou gréo)
300g Malte Caramelo 200ebc

300q Agucar Refinado (ndo fornecido)
20g Lapulo Herkules

1 pct Fermento BE-134

Mostura
20L || 70°C || 10L
74°C 60min 77 °C

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min

Omin

20g + 300g

Herkules + Aclicar Refinado

Fermentag¢ao e Maturacdo

25
< 20
o
P15
<<
oc
W 10
=
b s
0
1 2 3 4
DIAS
Primming Anotacées

22

15 16 20

BIAB: usar a agua total na mostura

[ 6g/Litro-10 DIAS]

107



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-saison-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-saison-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-saison-20l

10
SR
ISR,
f %% \°
(g -

e TMEES www.iNsumosdovale.com.br
=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Belgian SGA - 10L Fervura

Belgian Golden Strong Ale - 25C - BCIP 2021 60min 20min Omin
. N l i l
1.083 | [1.014 9,2% 30 1 5009 159
0G FG ABV | | IBU EBC Agiicar Refinado Herkules
N J
Fermentag¢ao e Maturacdo
Ingredientes 25
3,0kg Malte Pilsen 22
600g Malte Carapils =20
500g Aclicar Refinado (ndo incluso) 515
15g Ldpulo Herkules % 10
1pct Fermento 533 S
b 5
0 0
4 5 15 16 20
Mostura ' ? ’ DIAS
.I 0 L o Primming Anotacées
67 C 5 L BIAB: usar a agua total na mostura
71°C 60min 77 °C [ 6g/Litro-10 DIAS]

Aquainicial Mostura Agua Lavagem

108
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=DOVALE=

Tudo para A sua CERvEja!

Belgian SGA - 20L

Belgian Golden Strong Ale - 25C - BCJP 2021

-
1.081 1.014 9,0% 31
0G FG ABV IBU
-

9
EBC

~

J

Ingredientes

5,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte Carapils

1,0kg Aclicar Refinado (ndo incluso)
20g Lapulo Herkules

50g Lapulo Styrian Goldigns

1 pct Fermento S33

Mostura

20L || 67°C || 10L

71°C 60min 77 °C

Aquaiinicial Mostura Aqua Lavagem

Fervura

60min

STNSOMOS= www.iNsumosdovale.com.br

5min Omin
1 [ ]

20g + 1,0kg

Herkules + Aclicar Refinado

50¢g
S. Goldings

Fermentag¢ao e Maturacdo

25

TEMPERATURA
B RN
o (] o (O] o

Primming

[ 6g/Litro-10 DIAS]

22

DIAS

ATENCAO:

Essa receita requer um starter do
fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572


https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-strong-golden-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-strong-golden-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-strong-golden-ale-20l
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Tudo para A sua CERvEja!

Trapista Clara = 10L
Trapist Single — 26A — BCJP 2021

Fervura

60min 40min

www.iNsumosdovale.com.br

5min Omin
1 [ ]

-
1.049 1.007 5,5% 40
0G FG ABV IBU
-

N
g 15g
EBC Herkules

J

Ingredientes

2,3kg Malte Pilsen

300g Malte Carapils

10g Lapulo Herkules

20g Ldpulo Styrian Goldings
1 pct Fermento T-58

25

B RN
o U1 O

92}

TEMPERATURA

o

Mostura
{10L} {62°CJ {70°c} {77°CJ {
66°C 40min 20min 15min
B.eta Alfa Mashout
Amilase

Amilase

Primming
5L J
e [ 6g/Litro- 10 DIAS]
Agua

Fermentag¢ao e Maturacdo

DIAS

20g
S. Goldings
22
0
4 5 15 16 20
Anotacoes

BIAB: usar a agua total na mostura

Lavagem
Edicao 2020
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Tudo para A sua CERvEja!

Trapista Clara — 20L
Trapist Single — 26A — BCJP 2021

www.iNsumosdovale.com.br

-
1.049 1.007 5,5% 40
0G FG ABV IBU
-

Ingredientes

4,0kg Malte Pilsen

500g Malte Carapils

20g Lapulo Herkules

50g Lapulo Styrian Goldings
1 pct Fermento T-58

Mostura
[ZOL] {62°CJ {70°c} {77°CJ {
66°C 40min 20min 15min
B.eta Alfa Mashout
Amilase

Amilase

Fervura
60min 5min  Omin
| 1 ]
I I 1
N
7 20g 50¢g
EBC Herkules S. Goldings
J
Fermentag¢ao e Maturacdo
25
22
< 20
o
P15
<
oc
Wi 10
>
b5
0 0
4 5 15 16 20
DIAS
Primming Anotacées
]79°IC_ BIAB: usar a agua total na mostura
[ 6g/Litro-10 DIAS]
Agua
Lavagem

Edicdo 2020
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https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-trapista-clara-20l
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Tudo para A sua CERvEja!

Belgian Dubbel - 10L Fervura

Belgian Dubbel - 26B - BCJP 2021 60min 20min Omin
| 1 [
- N | | || 1
1.064 | [ 1.014 | | 6,7% 23 32 200g 10g
0G FG ABV IBU EBC Candi Sugar Amber Herkules
- J Youtube: Video Candy Sugar Beerschool

Fermentac¢dao e Maturacdo

Ingredientes -
2,3kg Malte Pilsen -
600g Malte Vienna < 20
100g Malte Caramelo 200ebc 2 .
100g Malte Caramelo 100ebc <
200g Candi Sugar Amber 100ebc (ndo incluso) i 10
10g Lapulo Herkules =
1 pct Fermento T58 =
0 0
1 2 3
Mostura
Primming ~
10L || 67°C 5L ATENCAO.
o . . Essa receita requer um starter do
71°C 60min 77 °C 6g/Litro - 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
Aquainicial Mostura Aqua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572


https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dubbel-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dubbel-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dubbel-20l
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Tudo para A sua CERvEja!

Belgian Dubbel - 20L

Belgian Dubbel - 26B - BCJP 2021

-
1.066 1.014 7,0% 21
0G FG ABV IBU
-

31
EBC

|

Ingredientes

4,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte Vienna

200g Malte Caramelo 200ebc

200g Malte Caramelo 100ebc

500g Candi Sugar Amber 100ebc (n&o incluso)
15g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento T58

Mostura
20L|(67°C || 10L
72°C 60min 77 °C
Aquaiinicial Mostura Aqua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min Omin

15 + 500g
Herkules + Candi Sugar Amber
Youtube: Video Candy Sugar Beerschool

Fermentacao e Maturacao

25
22

TEMPERATURA

B RN

o (] o (O] o
o

DIAS

Primming ATENQAO
Essa receita requer um starter do

[ 6g/Litro-10 D|AS] fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dubbel-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dubbel-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dubbel-20l
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=D0VALE=
Tudo para A sua CERvEja!
Belgian Tripel - 10L Fervura
Belgian Tripel - 26C - BCIP 2021 60min Omin
| 1
( ~N : b
1.081 1.009 9,6% 28 12 10g + 500¢g
0G FG ABV IBU EBC Herkules + Aclicar Refinado
§ y,
Fermentag¢ao e Maturacdo
Ingredientes 25
3,0kg Malte Pilsen 22
600g Malte Vienna =20
500g Aclicar Refinado (ndo incluso) 515
10g Lapulo Herkules % 10
1pct Fermento T58 S
i 5
0 0
Mostura ! ? ’
Primming ~
10L | | 64°C 5L ATENCAO:
. . Essa receita requer um starter do
68°C 60min 77 °C 6g/Litro - 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
Agquainicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572


https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-tripel-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-tripel-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-tripel-20l
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Tudo para A sua CERvEja!

Belgian Tripel — 20L Fervura

Belgian Tripel - 26C - BCIP 2021 60min Omin
- N I 1
1.081 | | 1.009 | | 9,6% 25 10 20g + 1,0kg
0G FG ABV IBU EBC Herkules + Aclicar Refinado
N J

Fermentag¢ao e Maturacdo

Ingredientes 25
5,0kg Malte Pilsen 50 22
1,0kg Malte Vienna %
1,0kg Aglicar Refinado (n&o incluso) £ 15
20g Lapulo Herkules % 10
1 pct Fermento T58 S
= 5
0 0
1 2 3 4 15 16 20
Mostura DIAS
Primming ~
20L || 64°C || 10L ATENCAO:
. . Essa receita requer um starter do
68°C 60min 77 °C Gg/thro - 10 DIAS fermento para melhor resultado. Para
saber como fazer, mande uma mensagem
Aguainicial Mostura Agua Lavagem via whatapp para:

(12)99229-0572


https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-tripel-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-tripel-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-tripel-20l
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Tudo para A sua CERvEja!

Belgian Dark Strong Ale = 10L  rervura

Belgian Dark Strong Ale - 26D - BCIP 2021 60min 30min Omin
I : l
~ )
1.095 | | 1.021 10,0%| | 31 45 5009 15g
0G FG ABV IBU EBC Candi Sugar Amber Herkules
- J Youtube: Video Candy Sugar Beerschool
Fermentac¢dao e Maturacdo
Ingredientes 25
3,5kg Malte Pilsen < 20 22
500g Malte Munich o
300g Malte Caramelo 150ebc 215
500g Candi Sugar Amber 150EBC (ndo incluso) %
15g Ldpulo Herkules % 10
1 pct Fermento T58 b 5

o
o

1 2
Mostura ’
Primming .
20L || 64°C 7L , ATENCAO.
o . 6g/Litro- 10 DIAS Essa receita requer um starter do
68°C 60min 77 °C Dei ¢ fermento para melhor resultado. Para
eiXar maturar n_a saber como fazer, mande uma mensagem

Agua inicial Mostura Agua Lavagem Garrafa por 30 dias via whatapp para:

Edic302020 (12)99229-0572



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dark-strong-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dark-strong-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dark-strong-ale-20l
https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dark-strong-ale-20l
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Tudo para A sua CERvEja!

Belgian Dark Strong Ale — 20L
Belgian Dark Strong Ale - 26D - BCIP 2021

-
1.098 1.021 10,0% 33 43
0G FG ABV IBU EBC

-

|

Ingredientes

6,0kg Malte Pilsen

1,0kg Malte Munich

600g Malte Caramelo 150ebc

1,0kg Candi Sugar Amber 150EBC (ndo incluso)
30g Ldpulo Herkules

1 pct Fermento T58

Mostura
20L || 64°C | | 14L
68°C 60min 77 °C
Aquaiinicial Mostura Agua Lavagem

www.iNsumosdovale.com.br

Fervura

60min Omin

30g + 1,0kg
Herkules + Candi Sugar Amber
Youtube: Video Candy Sugar Beerschool

Fermentacao e Maturacao

25
22

TEMPERATURA

B RN

o (] o (O] o
o

1 2 3 4 5 15 16 20
DIAS

Primming ATEN(;AO
Essa receita requer um starter do
fermento para melhor resultado. Para

saber como fazer, mande uma mensagem
via whatapp para:

(12)99229-0572

6g/Litro- 10 DIAS

Deixar maturar na
Garrafa por 30 dias

Edicao2020



https://www.insumosdovale.com.br/kit-receita-cerveja-belgian-dark-strong-ale-20l
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